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PROGRAMA DE ACTIVIDADES GIRA, ENERO 2009.
HORARIO DOMING@1, 2009 TIME LUNES 2, 2009
B Arribo AeropueAduro Merin| B

MANANA Benitez, Santiago MANANA 08:45 Hotel La Turbiriegret

Arribo Aeropue@arriel Sur, Vifiedos y Bodegas Corpo
13:50 Concepcién 09:0012:30 Negrete
ALMUERZ®5:00 Concepcién ALMUERZ(?:3014:00 Hotel La Turbindegrete
ViajeConcepciéNegrete
TARDE 121 Km. TARDE Viaje d&\egretdulchen 32 Kn
Soc. Agricola Alto de Quitral
HOSEDAJE Hotel La Turbindegrete 15:0017:30 Ltda. , Mulchen
CENA0:00 Hotel La Turbirdegrete 17:30 Viaje aMulcheffarral 206 Kn
HOSPEDAJE Hotel Bresci®arral

CENAL9:30 Restaurant , Parral

HORARIO MARTES3, 2009 HORARIO MIERCOLE#4, 2009
MANANA7:30 Hotel Bresci®arral MANANAS:00 Hotel Villa El Descanso, Cu

Viaje aParralCauquenes 54
07:30 Km 09:0012:00 Vifia Cono Sur, Chimbaron
Restaurdn_a Pica del Tongy
08:3010:30 Vineyards Odfjell ALMUERZC2:0614:00 Chimbarongo
ViajeChimbaronggancagua 3
10:30 Vineyards Odfjell TARDHE4:0015:00 Km.
Vifiedos Terra Organica Vifiedo©rganicos Emiliana
11:0012:00 Marcelo Concha 15:0017:30 Fundo Los Robles, Placill
ALMUERZ([8B:1514:15 Restarant, Curicé 17:30 ViajeNancagu€uricé 57 Km
Agricola Santa Aurora S.A
TARDHS5:3017:30 Fundo Teno CENA19:30 Restaurant Tata@uricé

17:451945

Agricola Santa Aurora S.A
Fundo Quilvo

ALOJAMIENTO

Hotel Villa ElI Descanso, Cu

CENA20:00

Restaurant El MesorQuglvo

ALOJAMIENTO

Hotel Villa El Descanso, Cu
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HORARIO JUEVESS5, 2009 HORARIO VIERNES6, 2009
Mafian&00 Hotel Villa El Descanso MANANA1:00 Hotel Gala Vifa del Mar
Viaje dsla de Maipo (Buin
08:00 179 Km. 12:0€1500 Vifiaveramonte, Casa Blan
10:06€12:00 Vifia Santa Rita, Isla de Ma ALMUERZO VifiaVeramonte, Casa Blan
Viaje aVifa Santa Inés de
12:0013:00 Martino TARDHES5:0616:00 Viaje aCasa Blandaagunilla
ALMUERZO 13:08:30 Viflade Martino, Isla Maipo 160018:30 Vifia Matetic, Lagunilla
TARDE14:3018:00 Vifade Martino, Isla de Mai CENAL9:30 Restaurant Hamhuwalparais
Viaje &/ifia del Mar
18:00 174 Km. ALOJAMIENTO GalaHotel Vifia del Mar
20:00 Registro en Gala Hotel
Restaurant El Divino Peca
CENA21:30 Vifia del Mar

ALOJAMIENTO

GalaHotelVifa del Mar

HORARIO SABADQ7, 2009
MANANA 9:15 Hotel Gala, Vifia del Mar
9:1510:00 Viaje aQuilpué 16 Km.

Vifiledos Domaine Raab Ran
10:15:00 Quilpué
ALMUERZO Vifiedos @mane Raab
TARDHES5:00 Viaje aSantiago 112 Km.
ARRIBO Aeropuertarturo Merino Beni

Consultorias y Servicios en Agroecologia Ltda.



INTRODUCCION

La actividad vitivinicola de Chile comienza con la llegada de los conquistadores esparioles
quienes introdujeron vid para producir ymsadéos primeros vifiedos registrados en la
historia de Chile fueron aquellos plantados a principios del siglo XVI. Las exportaciones de vin
Chileno ya eran importantes a mediados del siglo XVIII.

La vitivinicultura Chilena en el siglo XIX se en@ntrabnos de importantes familias
aristocraticas, quienes junto a la importacion de nuevas variedades y de la contratacién de
expertos endlogos se encargaban del proceso de elaboracion de los vinos. La historia del sigl
XX para el vino Chileno no filedéim se debid a que durante los afios 1940 y 1980 el pais
paso por diversas crisis viticolas, como por ejemplo la ley de alcoholes que prohibio la plantacic
de vifiedos y el trasplante de vifias, La segunda guerra mundial que cerraba las importaciones
la importante caida de los precios de la uva en los afios sesenta del siglo pasado.

La recuperacion de la industria comenz6 con la derogacion en 1974 de la ley que restringia lo
vifiedos y continu6 durante los afios ochenta con la introduccion amlogévapaea la
producci-n de vVvinos. En | os 690 | os vinos
mercado internacional con exportaciones a Europa y Asia. Actualmente los vinos se exportan .
mas de 109 paises en los cinco continentes.

Resultaimportante destacar que Chile cuenta con una zonificacion viticola geografica o
denominacion de origen, basada en valles transversales, generalmente delineados por los
importantes rios del pais que fluyen de cordillera a mar. Esta zonificaei@nedivioheal p

regiones viticolas (Atacama, Coquimbo, Aconcagua, Valle Central y Regién Sur).

La preocupacion por el medio ambiente y por las qerdomajan en los vifiedos, junto a
motivaciones de mercado, de limpieza de imagen y ampligisgpatade calidad de

vinosha llevaden los ultimos 12 afgsequefiog grandes witncultoreghilenos cambiar

su mentalidad en cuanto al usorindis|ado de productos quimicos y a introducir técnicas de
manejo organico, la mayoria de ellos bgacén que permita su ingreso y reconocimiento

en mercados norteamericano y europeo, cuestidon que por la rusticidad del cultivo y las
excepcionales condiciones edafoclimaticas de la zona central y sur de Chile se ha desarrollad
crecientemente, en gaheormuy buenos resultados y en varios casos se demuestra que éste
tipo de agricultura, particularmente aquella con base agroeaiéinaaeesustentable y

no se trata solamente de una opcién de vida o dejar de apliceixicsssimas de

inervencién csaiente, planificada y eatladilel agroecosistende sus relaciongsde

guienes participan en ello.

La gira abarafiferentes regiones del pais comenzando p&elgidrtiél BieBio de sur a
nortefinalizando en la V Red®WValpaisg se visitan los principaleslesvitivinicoladel

pais, situacion que permiidocer los avances en \tiMara organican el apoyo y
participacion del Profesor Miguel Altieri de la UC Berkeley, uno de los fundadores de la
Agroecologiaa nivel mundial, actual presidente de la SOCLA (Sociedad Cientifica
Latinoamericana de Agroecologia) quien lidera una gran cantidad de programas de estudio
proyectos y asesorias a nivel internacional y nacional asociados a la Agroecologia y con Clar:
Niclolls, Profesora de Agroecologia de la UC Bleskelgy@nizacion estuvo a cargo del

Gerente de Agroecologia Ltda. Carlos Pino T. y por Claudia Galvez D. Licenciada en Agronomie
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Con el objetivo generar vincul@glquirir nuevas experiencias y gaerlaion de compartir
y discuticonocimientanétodos y técnicas utilizadt® ks vitivinicultorede California,
Orego6n y Chis que splante@| desarrollo de esta.gira

Durante seis dias se observaron algunas de las formas actuales dgnmanejo o
biodinamicen los vifiedgsbodegasonociendios efectodimitaiones/ beneficios deis
intervencionels intencién de todos quienes participaron en la gira dar incansablemente los
agradecimientos a todos aquellos viticultores, ergitqgesarios quienes nos recibieron

con la mente abierta a compartir y disfrutar desde el vifiedo a la buena mesa.

La ubicacion de los lugares visitados es representada en forma referencial en el siguiente mapa

MAPA CON LOCALIZACION DE VINEDOS Y BODEGAS VISITADAS

s Mendoza
’r“'\.— g™
.0‘ Wifiedos Domalne Raab Ramsav

Vifia Veramontysaietig Vmeydrids :

4 1
Vifia oanta Rita®

U
' Vmudus Emllmm"S A o
Vma Cono Sur;

" o

¥
»

o

Agricola Sta. Aurora S.A. Fdo. Teno

QOdfjell Vineynrdj,\/\i\‘ 3

]

)

Soc. Agricola Alto:de Qunralman Ltdz;/mecjo'5

Fuente Google Earth, 2007.
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ASISTENTES GIRA ORGANICA DE VINEDOS Y BODEGAS

NOMBRE

EMPRESA

E-MAIL

SITIO WEB

Tegan Passalacqua

Turley Wine Cellars

tegan@turleywinecellars.com

Nadne Lew Atoz Wineworks nadine@atozwineworks.com | www.atozowineworks.com/inde
Caleb Mosley Ridge Wine cdeb@ridgewine.com www.ridgewine.com
David Gates Ridge Wine dgates@ridgewine.com www.ridgewine.com

Michael Sipiora

Quintessa Meyards

michael@quintessa.com

www.quintessa.com

Amy Warnock

Viticulturi®®ahlmeyer,LLC

amy@pahlmeyer.com

www.pahlmeyer.com

Miguel Altieri

University of California, Berkq

agroeco3@nature.berkeley.ed

WWW.agroeco.org

Clarita . Nicholls

Univernisy of California, Berke

nicholls@berkeley.edu

Claudia Géalvez Dach

Agroecologia Ltda.

claudia@agroecologia.cl

www.agroecologia.cl

Carlos Pino Torres

Agroecologia Ltda.

cpino@agroecologia.cl

www.agroecologia.cl
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MAPA GIRA ORGANICA DE VINEDOS Y BODEGAS VIIl REGION
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Fuente: Google Earth, 2007.

EmpresaVifiedos y Bodegas Corpora
ContactoCarlos Carrasddiego Covarrubias
Localidad Negrete, VIII Region

Superficie Vifiedd{tha. Transici@rganica

La gira comenzé el lunes 12 de Enero detepadse e
Vifiedos y Bodegas Corpora,ersf@esa es conocida co
VC Family Estates y es miembro del Grupo Corp
primeras parras datan del afio 1993, siendo lasvifiese
de variedades francesas plantadas en la zona.
sectores en tracidn que corresponden a vifiedos pla
entre los aflos 2005 y 2006. Dentro de las vaesdhtlesdasn Bio Bio destacan

Sauvignon Blanc, Chardonnay, Pinot Noir, Malbec, Merlot, Riesling, Gewurztraminer y Viognier.

Diego Covarrubias, -@uaministidor Agricola yCarlos
Carrasco, Gerente Agricola Bifodmiosencargadoge dar

la bienvenida y explicano fue el cambio de traspasha 40
manejadas convencionalmente a un manejo organico.

El total dsuperficie bajo manejo orgatoesponda 7ha.
Malbec, 19ha. de Chardonnayhg. 1de Pinot NoWale
destacar que se maneja esta subunidad predial organica dentro

Consultorias y Servicios en Agroecologia Ltda.



de unidad convencional y por tanto la produccion es en paralelismo

El vifiledo presentaba erpresion de vigor variada, con piegamtuale Plasmopara
viticolagnfermedad conocida cominmente como Mildiu, esta enfermedad se manifiesta en el
haz de la hoja en forma de manchas irregulares de color pardo a marrén de aspecto himedo
consistencia aceitosa, en el envés de la éilojaiesgtra el sintoma caracteristico del mildid,
manchas blancas de aspecto algodocasinula presencia en racicabg sefalar que las

plantaen sectores de suelos mas margseaksscontraban bajo egtrédablemenfmor

falta deriego En relaén al suelo se puede decir quea®sdo ya que presentan desde

texturas arcillodasstaocas/olcénicas.

De acuerdo a la calicata observada es posible sefialar que psaealtaséenoresle

- =~ magnesio y bajo en boro, muy compactado, la
recomeration hecha por David Gatégicultorfue
enmendar el suelo con yeso y realizar aplicaciones de guano
en los sectores mas afectados.

Esta zona es muy ventosa, factor que pravoedugnion
en el crecimiento y expresion de la camef@doyen el
proceso denaduracion de la uva.

Degustacion

En esta visita se degustaron 2 vinos, Chardonni
afio 2008 y un Cabernet Sauvignon del afio 200

Chardonnayroveniente del Valle del Bio Bio,
MirafloresTransicion organica desde coseciBa i Mf
En nariz se distinguen aromas frutales, a manzanas y
caramelo, es un vino fresco, con buena acidez.

Cabernet Sauvignbtaitén Del valle de Aconcagua. En nariz es posible percibir aroma a oliva,
menta y zarzamora, es un vino facil de beber cofinai bodroca

Bodega:

La Bodega visitag
corresponde a la Bodega
Vina Veranda, Premiggas
Wines. Que inici6 s
operaciones en la vendi /
del afio 2007. El endlogo
la Vifia Gracia de Chile y el
encargado da bodega, Louis Vallet fue quidald@nvenaly explicén que consiséd
proceso de elaboracion devgos.
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El endlogo manifestda cierta preferencia por las largas fermentaciones para el Pinot Noir,
entre 80 diagonuna fermentacion frid08ias para la fermentacion aleop&l® dias
de maceracion posfermentacion.

EmpresaSoc. Agricola Alto de Quitralma '
ContactoMarcel&¥anez, Joel Iraira. [

Localidad Mulche, VIII Region
Superficie Vifled@3ha. Transici@rganica

En el afio 1998 La empresa Emiliana daaariys
proyecto pionero en :
Org8nicoodo, el objetivE "
de Colchagua, Maipo y Casablanca a un maf
agricultura organica y biodinamica. Este prEES " :

buscaba realizar una agricultura sustentalntezando el uso de productos sintéticos.

Este predio pertenece a miembros de la
familia  Guilisasti, quienes estan
vinculados a Vifiledos Orgéanicos
Emiliana, partiendo con manejo
organico de frutales con anterioridad al
de vifiedos al interior del enfsmdo.

La bienvenida y gira estuvo a cargo de uneramilgado te

predio, Joel Iraira, quien destaco el eptoomacimiento de
manejos en frutat@ganicog comenté acerca de las variedadess qnanejan ah predio
tanto en produccion oigéicomo convencanTales conmfdinot Noir, Riesling, Sauvignon
Blanc, Chardonnay, entre otras.

Realizan el control Maupactus xanthograpliusyito de la vid, con galliAdemas de
gallinas poseen ovejas para el control de malezas, esiaseseemarhtcampo a través de
cerco eléctrico y manejo de pastoreo

Establecencultivos de cobertura para aumentar la
biodiversidag favorecensectos lméficos, en Sauvignon
Blancdejan cobertura natueakréilera por medio, esta
provee de refugyoalimento a los enemigos naturales. La
enmienda es realizada guano de ave en dosis dé/th8.m
aplicados en poscosecha.
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