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PROGRAMA DE  ACTIVIDADES  GIRA, ENERO 2009.  

 

HORARIO DOMINGO 11, 2009 TIME LUNES 12, 2009 

MAÑANA 
Arribo  Aeropuerto Arturo Merino 

Benítez, Santiago MAÑANA 08:45 Hotel La Turbina, Negrete 

13:50 
Arribo Aeropuerto Carriel Sur, 

Concepción 09:00-12:30 
Viñedos y Bodegas Corpora, 

Negrete 

ALMUERZO 15:00 Concepción ALMUERZO 12:30-14:00 Hotel La Turbina, Negrete 

TARDE 
Viaje Concepción-Negrete   

121 Km. TARDE Viaje a Negrete-Mulchen 32 Km. 

HOSPEDAJE Hotel La Turbina, Negrete 15:00-17:30 
Soc. Agrícola Alto de Quitralmán 

Ltda. , Mulchen 

CENA 20:00 Hotel La Turbina, Negrete 17:30 Viaje a  Mulchen-Parral 206 Km. 

  HOSPEDAJE Hotel Brescia, Parral 

  CENA 19:30 Restaurant , Parral 
 

HORARIO MARTES 13, 2009 HORARIO MIERCOLES 14, 2009 

MAÑANA 07:30 Hotel Brescia, Parral MAÑANA 08:00 Hotel Villa El Descanso, Curicó 

07:30 
Viaje a  Parral-Cauquenes 54 

Km. 09:00-12:00 Viña Cono Sur, Chimbarongo 

08:30-10:30 Vineyards Odfjell ALMUERZO 12:00-14:00 
Restaurant  La Picá del Tongua, 

Chimbarongo 

10:30 Vineyards Odfjell TARDE14:00-15:00 
Viaje Chimbarongo-Nancagua 32 

Km. 

11:00-12:00 
Viñedos Terra Orgánica 

Marcelo Concha 15:00-17:30 
Viñedos Orgánicos Emiliana, 
Fundo Los Robles, Placilla 

ALMUERZO 13:15-14:15 Restaurant, Curicó 17:30 Viaje Nancagua-Curicó 57 Km. 

TARDE 15:30-17:30 
Agrícola Santa Aurora S.A., 

Fundo Teno CENA  19:30 Restaurant Tatami, Curicó 

17:45-19-45 
Agrícola Santa Aurora S.A.,  

Fundo Quilvo ALOJAMIENTO Hotel Villa El Descanso, Curicó 

CENA 20:00 Restaurant El Mesón de Quilvo   

ALOJAMIENTO Hotel Villa El Descanso, Curicó   
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HORARIO JUEVES 15, 2009 HORARIO VIERNES 16, 2009 

Mañana 8:00 Hotel Villa El Descanso MAÑANA 11:00 Hotel Gala Viña del Mar 

08:00 
Viaje a Isla de Maipo (Buín)  

179 Km. 12:00-15:00 Viña Veramonte, Casa Blanca 

10:00-12:00 Viña Santa Rita, Isla de Maipo ALMUERZO Viña Veramonte, Casa Blanca 

12:00-13:00 
Viaje a  Viña Santa Inés de 

Martino TARDE 15:00-16:00 Viaje a  Casa Blanca-Lagunilla 

ALMUERZO 13:00-14:30 Viña de Martino, Isla de Maipo 16:00-18:30 Viña Matetic, Lagunilla 

TARDE  14:30-18:00 Viña de Martino, Isla de Maipo CENA 19:30 Restaurant Hamburg, Valparaíso 

18:00 
Viaje a Viña del Mar  

174 Km. ALOJAMIENTO  Gala Hotel, Viña del Mar 

20:00 Registro en Gala Hotel   

CENA 21:30 
Restaurant El Divino Pecado, 

Viña del Mar   

ALOJAMIENTO  Gala Hotel, Viña del Mar   

 

HORARIO SABADO 17, 2009 

MAÑANA  9:15 Hotel Gala, Viña del Mar 

9:15-10:00 Viaje a  Quilpué 16 Km. 

10:15:00 
Viñedos Domaine Raab Ramsay, 

Quilpué 

ALMUERZO Viñedos Domaine Raab 

TARDE 15:00 Viaje a  Santiago 112 Km. 

ARRIBO Aeropuerto Arturo Merino Benítez 
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INTRODUCCION 
 

La actividad vitivinícola de Chile comienza con la llegada de los conquistadores españoles, 
quienes introdujeron vid para producir vino de misa. Los primeros viñedos registrados en la 
historia de Chile fueron aquellos plantados a principios del siglo  XVI. Las exportaciones de vino 
Chileno ya eran importantes a mediados del siglo XVIII. 
 
La vitivinicultura Chilena en el siglo XIX se encontraba en manos de importantes familias 
aristocráticas, quienes junto a la importación de nuevas variedades y de la contratación de 
expertos enólogos se encargaban del proceso de elaboración de los vinos. La historia del siglo 
XX para el vino Chileno no fue fácil, esto se debió a que durante los años 1940 y 1980 el país 
pasó por diversas crisis vitícolas, como por ejemplo la ley de alcoholes que prohibió la plantación 
de viñedos y el trasplante de  viñas, La segunda guerra mundial que cerraba las importaciones y 
la importante caída de los precios de la uva en los años sesenta del siglo pasado. 
 
La recuperación de la industria comenzó con la derogación en 1974 de la ley que restringía los 
viñedos y continuó durante los años ochenta con la introducción de nuevas tecnologías para la 
producci·n de vinos. En los ô90 los vinos Chilenos ya hab²an consolidado su presencia en el 
mercado internacional con exportaciones a Europa y Asia. Actualmente los vinos se exportan a 
más de 109 países en los cinco continentes. 
 
Resulta importante destacar que Chile cuenta con una zonificación vitícola geográfica o 
denominación de origen,  basada en valles transversales, generalmente delineados por los 
importantes ríos del país que fluyen de cordillera a mar. Esta zonificación divide al país en cinco  
regiones vitícolas (Atacama, Coquimbo, Aconcagua, Valle Central y Región Sur). 
 
La preocupación por el medio ambiente y por las personas que trabajan en los viñedos, junto a 
motivaciones de mercado, de limpieza de imagen y ampliamente la búsqueda de calidad de 
vinos ha llevado en los últimos 12 años a pequeños y grandes vitivinicultores chilenos a cambiar 
su mentalidad en cuanto al uso indiscriminado de productos químicos y a introducir técnicas de 
manejo orgánico, la mayoría de ellos bajo certificación que permita su ingreso y reconocimiento 
en mercados norteamericano y europeo, cuestión que por la rusticidad del cultivo y las 
excepcionales condiciones edafoclimáticas de la zona central y sur de Chile se ha desarrollado 
crecientemente, en general con muy buenos resultados y en varios casos se demuestra que éste 
tipo de agricultura, particularmente aquella con base agroecológica es altamente sustentable y  
no se trata solamente de una opción de vida o dejar de aplicar insumos tóxicos sino de 
intervención consciente, planificada y estudiada del agroecosistema, de sus relaciones y de 
quienes participan en ello.  
 
La gira abarcó diferentes regiones del país comenzando por la VIII Región del Bío-Bío de sur a 
norte, finalizando en la V Región de Valparaíso, se visitaron los principales valles vitivinícolas del 
país, situación que permitió conocer los avances en  vitivinicultura orgánica con el apoyo y 
participación del Profesor Miguel Altieri de la UC Berkeley, uno de los fundadores de la 
Agroecología a nivel mundial, actual presidente de la SOCLA (Sociedad Científica 
Latinoamericana de Agroecología) quien lidera una gran cantidad de programas de estudio, 
proyectos y asesorías a nivel internacional y nacional asociados a la Agroecología y con Clara 
Nicholls, Profesora de Agroecología de la UC Berkeley. La organización estuvo a cargo del 
Gerente de Agroecología Ltda. Carlos Pino T. y por Claudia Gálvez D. Licenciada en Agronomía. 
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Con el objetivo de generar vínculos, adquirir nuevas experiencias y con la intención de compartir 
y discutir conocimiento, métodos y técnicas utilizados entre los vitivinicultores de California, 
Oregón y Chile es que se planteó el desarrollo de esta gira. 
 
Durante seis días se observaron algunas de las formas actuales de manejo orgánico y 
biodinámico en los viñedos y bodegas, conociendo los efectos, limitaciones y beneficios de sus 
intervenciones. Es intención de todos quienes participaron en la gira dar incansablemente los 
agradecimientos a todos aquellos viticultores, enólogos y empresarios quienes nos recibieron 
con la mente abierta a compartir y disfrutar desde el viñedo a la buena mesa. 
 
La ubicación de los lugares visitados es representada en forma referencial en el siguiente mapa. 

 
 

MAPA CON LOCALIZACION  DE VIÑEDOS Y BODEGAS  VISITADAS  

 

 
Fuente: Google Earth, 2007. 
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ASISTENTES GIRA ORGANICA DE VIÑEDOS Y BODEGAS 
 

NOMBRE EMPRESA E-MAIL SITIO WEB 

Tegan Passalacqua Turley Wine Cellars tegan@turleywinecellars.com   

Nadine Lew Atoz Wineworks nadine@atozwineworks.com www.atozowineworks.com/index.html 

Caleb Mosley Ridge Wine caleb@ridgewine.com www.ridgewine.com 

David Gates Ridge Wine dgates@ridgewine.com www.ridgewine.com 

Michael Sipiora Quintessa Vineyards michael@quintessa.com www.quintessa.com 

Amy Warnock Viticulturist-Pahlmeyer,LLC amy@pahlmeyer.com  www.pahlmeyer.com 

Miguel Altieri University of California, Berkeley agroeco3@nature.berkeley.edu www.agroeco.org 

Clarita I. Nicholls  University of California, Berkeley  nicholls@berkeley.edu   

Claudia Gálvez Dachelet Agroecología Ltda. claudia@agroecologia.cl www.agroecologia.cl 

Carlos Pino Torres Agroecología Ltda. cpino@agroecologia.cl www.agroecologia.cl 
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MAPA GIRA ORGANICA DE VIÑEDOS Y BODEGAS  VIII REGION  

 

 
Fuente: Google Earth, 2007. 

 
Día 1 
 
Empresa: Viñedos y Bodegas Corpora 
Contacto: Carlos Carrasco, Diego Covarrubias 
Localidad: Negrete, VIII Región 
Superficie Viñedo: 40ha. Transición Orgánica 
 
La gira comenzó el lunes 12 de Enero del presente año en 
Viñedos y Bodegas Corpora, esta  empresa es conocida como 
VC Family Estates y es miembro del Grupo Corpora. Sus 
primeras parras datan del año 1993, siendo las primeras viñas 
de variedades francesas plantadas en la zona. Poseen 
sectores en transición que corresponden a viñedos plantados 
entre los años 2005 y 2006. Dentro de las variedades establecidas en Bío Bío destacan 
Sauvignon Blanc, Chardonnay, Pinot Noir, Malbec, Merlot, Riesling, Gewurztraminer y Viognier. 

 
Diego Covarrubias, Sub-Administrador Agrícola y Carlos 
Carrasco, Gerente Agrícola Bío Bío fueron los encargados de dar 
la bienvenida y explicar cómo fue el cambio de traspasar 40ha 
manejadas convencionalmente a un manejo orgánico. 
 
El total de superficie bajo manejo orgánico corresponde a 7ha. 
Malbec, 19ha. de Chardonnay y 14ha. de Pinot Noir. Vale 
destacar que se maneja esta subunidad predial orgánica dentro 
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de unidad convencional y por tanto la producción es en paralelismo 
 
El viñedo presentaba una expresión de vigor variada, con presencia puntual de Plasmopara 
viticola, enfermedad conocida comúnmente como Mildiú, esta enfermedad se manifiesta en el 
haz de la hoja en forma de manchas irregulares de color pardo a marrón de aspecto húmedo y 
consistencia aceitosa, en el envés de la hoja se encuentra el síntoma característico del mildiú, 
manchas blancas de aspecto algodonoso y casi nula presencia en racimos, cabe señalar que las 
plantas en sectores de suelos más marginales se encontraban bajo estrés probablemente por 
falta de riego. En relación al suelo se puede decir que es variado ya que presentan desde 
texturas arcillosas hasta rocas volcánicas. 
 
De acuerdo a la calicata observada es posible señalar que el suelo se posee altos tenores de 

magnesio y bajo en boro, muy compactado, la 
recomendación hecha por David Gates, Viticultor, fue 
enmendar el suelo con yeso y realizar aplicaciones de guano 
en los sectores más afectados. 
 
Esta zona es muy ventosa, factor que provoca una reducción 
en el crecimiento y expresión de la canopia y retardo en el 
proceso de  maduración de la uva. 
 

 
 
Degustación  
 
En esta visita se degustaron 2 vinos, Chardonnay del 
año 2008 y un Cabernet Sauvignon del año 2006.  
 
Chardonnay: Proveniente del Valle del Bío Bío, Fundo 
Miraflores. Transición orgánica desde cosecha 2008. 
En nariz se distinguen aromas frutales, a manzanas y 
caramelo, es un vino fresco, con buena acidez. 
 
Cabernet Sauvignon: Maitén Del valle de Aconcagua. En nariz es posible percibir aroma a oliva, 
menta y zarzamora, es un vino fácil de beber con un buen final en boca. 
 

 
Bodega: 
 
La Bodega visitada 
corresponde a la Bodega de 
Viña Veranda, Premium 
Wines. Que inició sus 
operaciones en la vendimia  
del año 2007. El enólogo de 
la Viña Gracia de Chile y el 

encargado de la bodega, Louis Vallet fue quien dió la bienvenida y explicó en que consiste el 
proceso de elaboración de sus vinos. 
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El enólogo manifestó una cierta preferencia por las largas fermentaciones para el Pinot Noir, 
entre 8-10 días con una fermentación fría, 8-10 días para la fermentación alcohólica y 5-10 días 
de maceración posfermentación. 
 
 
 
 
 
Empresa: Soc. Agrícola Alto de Quitralmán  
Contacto: Marcelo Yánez, Joel Iraira. 
Localidad: Mulchen, VIII Región 
Superficie Viñedo: 33ha. Transición orgánica. 
 
En el año 1998 La empresa Emiliana da origen a un 
proyecto pionero en Latinoam®rica llamado ñEmiliana 
Org§nicoò, el objetivo de este fue incorporar los Valles 
de Colchagua, Maipo y Casablanca a un manejo de 
agricultura orgánica y biodinámica. Este proyecto 
buscaba realizar una agricultura sustentable, minimizando el uso de productos sintéticos. 
 

Este predio pertenece a miembros de la 
familia Guilisasti, quienes están 
vinculados a Viñedos Orgánicos 
Emiliana, partiendo con manejo 
orgánico de frutales con anterioridad al 
de viñedos al interior del mismo fundo.  
 
La bienvenida y gira estuvo a cargo de uno de los encargado del 
predio, Joel Iraira, quien destacó el entorno y conocimiento de 

manejos en frutales orgánicos y comentó acerca de las variedades que se manejan en el predio 
tanto en producción orgánica como convencional. Tales como Pinot Noir, Riesling, Sauvignon 
Blanc, Chardonnay, entre otras.  
 
Realizan el control de Naupactus xanthographus, Burrito de la vid, con gallinas. Además de 
gallinas poseen ovejas para el control de malezas, estas se mantienen en el campo a través de 
cerco eléctrico y manejo de pastoreo. 
 

Establecen cultivos de cobertura para aumentar la 
biodiversidad  y favorecer insectos benéficos, en  Sauvignon 
Blanc dejan cobertura natural entrehilera por medio, esta 
provee de refugio y alimento a los enemigos naturales. La 
enmienda es realizada con guano de ave en dosis de 10 m3/ha. 
aplicados en poscosecha. 
 
 
 

 
 
 
 


